Dunavski riblji paprikaš (Alas fiš)
(namirnice za 4 obroka): 2 kg ribe (šaran, som, kečiga, mrena), 1 dcl masnoće, 30 dag luka, lovorov list, suhi feferon, 3 dag sitne paprike, 1 dcl ukuhane rajčice, 0,1 dcl octa, 2 dag soli, nekoliko zrna papra. 

Luk sitno nasjeckati i popržiti na masnoći, doliti vodu, dodati usitnjeni feferon, lovorov list i nekoliko zrna papra. Prokuhati, dodati sitnu papriku, pire od rajčice, sol, očišćenu i narezanu ribu. Kuhati 30 do 40 minuta da riba omekša, a pred kraj dodati sasvim malo octa. 
*alas = dunavski ribar

